2 Zadarskiust

Ponedjeljak, 3. srpnja 2017.

,OKusi novigradske dagnje 2017

Novigradsku dagnju zastititi
oznakom izvornosti

Na nov1gradskoj rivi, ispred cafe bara

,Noskic¢*

posluZeno je ¢ak 500

kilograma ove novigradske morske
delicije koja je pripremljena na sve
moguce nacine - od pohane, przene, na
rizot, u Sugu i u raznim drugim
specijalitetima, a ¢ak 300 kilograma
Skoljke iskoristeno je za mega buzaru
koja je planula u rekordnom roku

J it otuvanje |
-nr]unlll\ h
zvoda

»OKusi novigradske dagnje 2017.“ organizirali su Op¢ina
Novigrad i novigradska TZ, uz financijsku potporu TZ
Zadarske Zupanije, te organizacijsku podrsku Udruge
~Novigradska dagnja“, AGRRA-e i LAGUR ,,Tri mora“

Pripremila Hana RADULIC

NOVIGRAD - Protekle su-
bote, 24. lipnja u Novigradu
je prireden veliki gastronom-
sko-turisticki dogadaj pod
nazivom , Okusi novigradske
dagnje 2017.%, a domacini su
i ovoga puta pokazali kako ,u
Cast“ ove najrasprostranjeni-
je jadranske s$koljke znaju
napraviti pravu festu. Festa
od daganja je tako okupila
brojne Zitelje Novigrada, ali i
njihove goste kojih je svake
godine sve viSe jer je ovaj
gradi¢ zbog svojih prirodnih
i kulturnih ljepota, posebno
blizine usca rijeke Zrmanje,
nacionalnog parka Pakleni-

ca, te Parka prirode Velebit,
sve prepoznatljiviji na turis-
tickoj karti Jadrana kao ne-
zaobilazno turisticko odre-
diste.
Delicija na sve nacine
»Okusi novigradske dagnje
2017. organizirali su Opéina
Novigrad i Turisticka zajed-
nica Op¢ine Novigrad, uz fi-
nancijsku potporu Turisticke
zajednice Zadarske Zupanije,
a organizacijskom potporom
dogadaj su poduptli i Udru-
ga ,Novigradska dagnja“,
AGRRA i LAGUR ,, Tri mora®“.
Na novigradskoj rivi, is-
pred cafe bara ,,Noski¢“ pos-
luZeno je cak 500 kilograma

Kao i prijasnjih godina, i ove se na novigradskoj rivi mijeSao gigantski lonac s dagnjama

ove novigradske morske deli-
cije koja je pripremljena na
sve moguce nacine — od
pohane, przene, na rizot, u
Sugu i u raznim drugim spe-
cijalitetima, a ¢ak 300 kilo-
grama Skoljke iskoristeno je
za mega buzaru koja je pla-
nula u rekordnom roku.
Vecernjoj gastro festi pre-
thodio je i sluzbeniji dio, pa
je tako u novigradskoj crkvi
Sv. Katarine odrzan struc¢ni
skup pod nazivom ,Novi-
gradska dagnja 3“. Skup su
organizirali Opcina Novi-
grad, Agencija za ruralni raz-
voj Zadarske Zupanije (AGR-
RA), Udruga uzgajivaca sko-
ljaka ,Novigradska dagnja“ i
Lokalna akcijska grupa u ri-
barstvu ,Tri mora“. Skup je
svojevrsni nasljednik do-
gadanja iz 2015. godine , No-

vigradska dagnja — simbol
kvalitete® i dogadanja iz
2016. ,Novigradska dagnja —
sada$njost i buduc¢nost.“ Na
simpoziju odrZanom 2015.
godine zacrtan je, naime, cilj
kojemu teze svi navedeni
dionici, a rije¢ je o dobivanju
zaSticene oznake izvornosti
(ZOI) za novigradsku dagnju
(engl. PDO - Protected desi-
gnation of origin). ZOI je,
naime, najvisi stupanj zastite
imena poljoprivrednog ili
prehrambenog  proizvoda
kojega je moguce dobiti na
razini EU. Navedimo kako su
u DOOR bazi Europske ko-
misije upisana 1592 proizvo-
da koja su zasticena ili u pos-
tupku zastite (rijec je o proiz-
vodima iz cijeloga svijeta) je-
dnom od tri razine zastite:
Zastiena oznaka izvornosti

(ZOI), Zasticena oznaka ze-
mljopisnog podrijetla
(ZOZP) i Zajamceno tradi-
cionalnog specijaliteta (ZTS).
Iz Republike Hrvatske u bazi
se nalazi 15 zaSticenih proiz-
voda (8 ZOI i 7 ZOZP) i 8
proizvoda u postupku. U ba-
zi se nalaze 57 proizvoda ri-
barstva i akvakulture, ali ni
jedan iz Hrvatske.

Izrada specifikacije

Nakon radionice odrzane
2015. na inicijativu AGRRA-e
osnovana je Udruga uzgaji-
vaca Skoljaka ,Novigradska
dagnja“ koja okuplja 7 proiz-
vodaca s podrucja Novigrad-
skog mora. U travnju 2016.
godine, podsjetimo, Udruga
dobiva rjeSenje iz Ureda
drzavne uprave te postaje
aktivna. U srpnju iste godine

Udruga se prijavljuje na nat-
jecaj Ministarstva poljopri-
vrede za sufinanciranje izra-
de specifikacije poljoprivred-
nog ili prehrambenog proiz-
voda za ZOI. U rujnu 2016.
dobiva pozitivno rjesenje za
prijavu na navedeni natjecaj,
te u istom mjesecu potpisuje
s Ministarstvom ugovor o su-
financiranju. Iznos ugovora
glasi na 74.820,00 kuna.
Posto je cijena izrade specifi-
kacije 98.200,00 kn, preostali
iznos od 23.380,00 kn je osi-
gurao Upravni odjel za poljo-
privredu Zadarske Zupanije
na zamolbu Udruge ,Novi-
gradska dagnja“. Plan je
izradivaca specifikacije
(Sveuciliste u Zadru, Odjel za
agronomiju, ekologiju i akva-
kulturu) da izrada specifika-
cije bude zavr$ena u sijeCnju

Gastro-turistickim dogadajem u Novigradu, domacini jos jednom pokazali kako ,u ¢ast" najrasprostranjenije jadranske $koljke znaju napraviti pravu e§tu



